
Deklaration Fleisch/Fisch:
Rind: Schweiz, Italien
Kalb: Schweiz
Ente: Frankreich
Wildschwein: Österreich
Hirsch: Österreich
Poulet: Schweiz
Fisch: Schweiz, Norwegen

Deklaration Brot/Gebäck:
Kleingebäcke: Schweiz
Grossbrot: Schweiz
Salzige Gebäcke: Schweiz
Flammkuchen | Pinsa: Schweiz, Deutschland

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MwSt. 

Legende: 
vegetarisch         laktosefrei          glutenfrei          vegan

Das Buckhuser ist ein Restaurant mit Herz und Seele, lebendig
und offen. Lounge, Bar, Bistro und Restaurant in einem,
Treffpunkt und Lieblingsort im Herzen von Zürich-Altstetten.

Unser Küchenchef Yves Nussbaum und sein Team verwöhnt Sie
mit einem Mix aus klassischer Schweizer Küche und
internationalen Gerichten. Die sorgfältig ausgewählten Produkte
beziehen wir bevorzugt lokal und saisonal. 
Wir freuen uns, dass Sie bei uns sind.
Ihr Gastgeber
Michael Masetta

Bei Fragen im Zusammenhang mit Allergien/Unverträglichkeiten,
wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal. Die Übertragung von
Spuren einzelner Zutaten können wir trotz sorgfältiger Herstellung
unserer Produkte nicht ausschliessen.

Mittagessen Mo-Fr
11.30 - 13.30 Uhr

Abendessen Mo-Fr
17.30 - 21.00 Uhr

Samstag + Sonntag Ruhetag (Frühstück 7.00 - 12.00 Uhr)

Menükarte 

Snack-Menu: Mo-Fr 13.30 - 21.30



Gemischter Blattsalat

Gebeizter Lachs

Steinpilz Consommè
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Lattich |  Briochecroûtons | Parmesan
Caesar-Dressing

& Avocado
& Pouletbrust 
& Speck 
& Champignons

Caesar Salad     19

* für den kleinen Hunger

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MwSt. 

Steinpilz Consommè | Steinpilz-Ravioli | Rosmarin-Öl 

+ 4

+ 4
+ 9

21

15

Salat Buckhuser

Blattsalat | geräucherte Entenbrust | eingelegter Kürbis
karamelisierte Birnen | Kresse | Hausdressing | Kürbiskernen

18* I 26

Good Life Bowl
Blattsalat | geröstete Randen | karamellisierte Birnen
eingelegter Kürbis | Hüttenkäse
geröstete Kürbiskernen | Hausdressing 

24

Gebeizter Lachs | Randen creme | Ringelbeete
Eingelegte Zitronen | Zitrus Öl | Cicorino Rosso 

Schweizer Rindstatar 70g | 140g 26* | 36
Tatarsauce | Confiertes Eigelb | eingelegte Zwiebeln        
Rinder-Herz oder Belper-Knolle | Brot Chip | Kresse 
Mit Toastbrot oder Pommes Frites

Tomaten | Gurken | Ei(CH) | Kresse | Hausdressing

+ 4
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* für den kleinen Hunger

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MwSt. 

Buckhuser’s Signature Menü

Steinpilz Consommè | Steinpilz-Ravioli | Rosmarin-Öl
******

Hirsch Entrecotè | Wild-Jus | Laugen-Knödel-Schnitte | Rotkraut
karamellisierte Marroni

******
  Vermicelles | Merengue | Sauerkirschen Kompott | Vanille Glace

Vanille Rahm
******

65.-

Mit Weinbegleitung: 1dl Weisswein, 1dl Rotwein & 1dl Süsswein
89.-
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Buckhuser Burger Original

* für den kleinen Hunger

Angus Rindfleisch (CH) | Buckhuser Sauce | Brioche Bun
Blattsalat | Tomaten | Gurken | Zwiebeln | Züri Frites

& knuspriger Speck (CH)
& Bio-Käse
& knuspriger Speck (CH) und Bio-Käse

Zürcher Geschnetzeltes
Kalbfleisch CH | Champignons | Rahm
knusprige Rösti 

 + 4
 + 4

32

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MwSt. 

44

Hirsch Entrecotè 46

Hirsch Entrecotè | Wild-Jus | Laugen-Knödel-Schnitte
Rotkraut | karamellisierte Marroni 

 + 6

Pinsa / Rosmarin-Sauerrahm / Bresaola IT
gerösteter Kürbis / Ziegenfrischkäse / Baumnuss
Rucola 

Pinsa Buckhuser 29

Schweizer Forellenfilet
Forellenfilet | Kartoffelpüree | geschmorter Fenchel
Sauce-Veloute | Dill | Forellen-Rogen 

38

Geschmorte Wildschweinkopf-Bäggli 42

Portwein-Zwiebel | Pastinaken-Creme | Federkohl  



Kürbis-Falafel Burger

29

Pinsa Buckhuser Vegi

Steinpilz Ravioli 30
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Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MwSt. 

Veganes Bun | marinierter Rot-Kabis
Cumberland-Mayo | Frisée-Salat | Züri Frites  

Rahm-Sauce | Sbrinz | Röstzwiebeln | Schnittlauch 
Vegi Capuns

24

Pinsa | Rosmarin-Sauerrahm | geröstete Randen
Kürbis | Ziegenfrischkäse | Baumnuss | Rucola 

Waldpilz-Vermout-Ragout | Pastinaken-Creme
karamellisierte Marroni | Gemüse-Jus 
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Birne Helene

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MwSt. 

Pochierte Birne | Schokoladen-Sauce | Vanille-Glace
Mandel | Vanille-Rahm

15

14Vermicelles

Glacé 1 Kugel 

Affogato

Verschiedene Mini Tages-Desserts

5
Vanille | Schokolade | Marroni | Zimt

Zitrone-Limette | Erdbeere | Zwetschgen | Quitte
Sorbet 1 Kugel

8

5

1 Kugel Vanille Glacé | Espresso

Nach Tagesangebot, bitte fragen Sie das Servicepersonal
6

Merengue | Sauerkirschen-Kompott | Vanille-Glace | Schlagrahm 

Von der kleinen feinen Glacemanufaktur Sorbetto aus Zürich:



Veranstaltungen & Gruppen
Egal ob zum Geburtstag, zur Familienfeier oder zur Hochzeit
- wir haben die passende Event-Location für Ihren Anlass.
Unser Event-Team berät Sie gerne. Vereinbaren Sie jetzt
einen Termin an der Hotel-Reception für eine unverbindliche
Besichtigung der Räumlichkeiten.

Design & Lifestyle Hotelzimmer
Die Zimmer des Placid Hotel Zurich beeindrucken durch ein
minimalistisches Design aus hochwertigen Materialien. Die
grossen Fenster bieten Aussicht über die Dächer Zürichs.

Gutschein
Mit einem Buckhuser-Gutschein verschenken Sie Genuss.
Wertgutscheine für einen bestimmten Betrag oder konkrete
Leistungsgutscheine können an der Hotel-Reception
erworben werden.
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Wir versuchen uns stets zu verbessern und wir freuen uns, wenn
Sie Ihre Erfahrungen direkt vor Ort Preis geben. Gerne dürfen
Sie uns Ihr Feedback auch digital mittels folgendem QR-Code
zukommen lassen, sodass wir dies systematisch auswerten
können.
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	Menükarte
	Das Buckhuser ist ein Restaurant mit Herz und Seele, lebendig und offen. Lounge, Bar, Bistro und Restaurant in einem, Treffpunkt und Lieblingsort im Herzen von Zürich-Altstetten.
	Unser Küchenchef Yves Nussbaum und sein Team verwöhnt Sie mit einem Mix aus klassischer Schweizer Küche und internationalen Gerichten. Die sorgfältig ausgewählten Produkte beziehen wir bevorzugt lokal und saisonal.
	Wir freuen uns, dass Sie bei uns sind.
	Ihr Gastgeber
	Michael Masetta
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	Ente: Frankreich
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	Hirsch: Österreich
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	Deklaration Brot/Gebäck:
	Kleingebäcke: Schweiz
	Grossbrot: Schweiz
	Salzige Gebäcke: Schweiz
	Flammkuchen | Pinsa: Schweiz, Deutschland
	Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MwSt.

	Legende:
	vegetarisch         laktosefrei          glutenfrei          vegan
	Mittagessen Mo-Fr
	11.30 - 13.30 Uhr
	Abendessen Mo-Fr
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	Snack-Menu: Mo-Fr 13.30 - 21.30
	Samstag + Sonntag Ruhetag (Frühstück 7.00 - 12.00 Uhr)


	knackig & Frisch
	Gebeizter Lachs
	Gebeizter Lachs | Randen creme | Ringelbeete   Eingelegte Zitronen | Zitrus Öl | Cicorino Rosso

	Steinpilz Consommè
	Steinpilz Consommè | Steinpilz-Ravioli | Rosmarin-Öl

	Salat Buckhuser
	18* I 26
	Blattsalat | geräucherte Entenbrust | eingelegter Kürbis  karamelisierte Birnen | Kresse | Hausdressing | Kürbiskernen

	Gemischter Blattsalat
	Tomaten | Gurken | Ei(CH) | Kresse | Hausdressing

	Schweizer Rindstatar 70g | 140g
	26* | 36
	Tatarsauce | Confiertes Eigelb | eingelegte Zwiebeln        Rinder-Herz oder Belper-Knolle | Brot Chip | Kresse
	Mit Toastbrot oder Pommes Frites

	Caesar Salad
	Lattich |  Briochecroûtons | Parmesan           Caesar-Dressing
	& Avocado
	& Pouletbrust
	& Speck
	& Champignons

	Good Life Bowl
	Blattsalat | geröstete Randen | karamellisierte Birnen eingelegter Kürbis | Hüttenkäse                         geröstete Kürbiskernen | Hausdressing


	Signature menü
	Buckhuser’s Signature Menü
	Steinpilz Consommè | Steinpilz-Ravioli | Rosmarin-Öl                                         ******
	Hirsch Entrecotè | Wild-Jus | Laugen-Knödel-Schnitte | Rotkraut  karamellisierte Marroni                                                                                ******
	Vermicelles | Merengue | Sauerkirschen Kompott | Vanille Glace Vanille Rahm                                                                                                  ******
	65.-
	Mit Weinbegleitung: 1dl Weisswein, 1dl Rotwein & 1dl Süsswein
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	Bucki-Klassiker
	Buckhuser Burger Original
	Angus Rindfleisch (CH) | Buckhuser Sauce | Brioche Bun  Blattsalat | Tomaten | Gurken | Zwiebeln | Züri Frites
	& knuspriger Speck (CH)
	& Bio-Käse
	& knuspriger Speck (CH) und Bio-Käse

	Zürcher Geschnetzeltes
	Kalbfleisch CH | Champignons | Rahm           knusprige Rösti

	Hirsch Entrecotè
	Hirsch Entrecotè | Wild-Jus | Laugen-Knödel-Schnitte  Rotkraut | karamellisierte Marroni

	Geschmorte Wildschweinkopf-Bäggli
	Portwein-Zwiebel | Pastinaken-Creme | Federkohl

	Schweizer Forellenfilet
	Forellenfilet | Kartoffelpüree | geschmorter Fenchel  Sauce-Veloute | Dill | Forellen-Rogen

	Pinsa Buckhuser
	Pinsa / Rosmarin-Sauerrahm / Bresaola IT       gerösteter Kürbis / Ziegenfrischkäse / Baumnuss  Rucola


	Vegi & Vegan
	Pinsa Buckhuser Vegi
	Pinsa | Rosmarin-Sauerrahm | geröstete Randen     Kürbis | Ziegenfrischkäse | Baumnuss | Rucola

	Steinpilz Ravioli
	Waldpilz-Vermout-Ragout | Pastinaken-Creme  karamellisierte Marroni | Gemüse-Jus

	Vegi Capuns
	Rahm-Sauce | Sbrinz | Röstzwiebeln | Schnittlauch

	Kürbis-Falafel Burger
	Veganes Bun | marinierter Rot-Kabis      Cumberland-Mayo | Frisée-Salat | Züri Frites


	Zum naschen
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	Merengue | Sauerkirschen-Kompott | Vanille-Glace | Schlagrahm
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	Pochierte Birne | Schokoladen-Sauce | Vanille-Glace  Mandel | Vanille-Rahm

	Affogato
	1 Kugel Vanille Glacé | Espresso

	Verschiedene Mini Tages-Desserts
	Nach Tagesangebot, bitte fragen Sie das Servicepersonal

	Von der kleinen feinen Glacemanufaktur Sorbetto aus Zürich:
	Glacé 1 Kugel
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	Sorbet 1 Kugel
	Zitrone-Limette | Erdbeere | Zwetschgen | Quitte
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